
Yrttipoimijakurssi 
ja villiyrttiruokailu

La 25.5.2019 klo 9-14:30

Koulutuspäivään sisältyy teoriaosuus ja yrttien poimijakoulutus maastossa. Osallistujat voivat
suorittaa yrttien poimijakortin neljästä lajista. Iltapäivän aikana päästään valmistamaan yhteisesti
villiyrttipitoinen kattaus, ja päivä kruunataan lettupannun äärellä. Kurssi on avoin kaikille
villiyrteistä, etenkin kaupallisesta yrttipoimijakoulutuksesta, kiinnostuneille.
 

E N E M M Ä N  I L O A  L U O N N O S T A

v i l l i y r t i t  h a l t u u n

Kalliokummun tilalla (Lamminpääntie 16, Jakokoski)

Ohjelma:
klo 9 Kahvit ja päivän kulku
9-10 Yleistä poiminnasta, luonnonyrttien esittely
10–12 Poimintaharjoituksia ja tutustumista yrtteihin läheisessä maastossa     
- opetettavat yrtit: nokkonen, maitohorsma, vuohenputki ja kuusenkerkkä
12–14 Kerätyt yrtit käyttöön -yhteinen ruoanlaitto ja ruokailu
14–14:30 Loppukeskustelu ja koulutuksen päättäminen

Lisätietoja ja ilmoittautuminen:
Ilmoita yhteystietosi ja mahdolliset allergiat ruokailuja varten. Mukaan mahtuu max. 10 hlö. 
Marja-Liisa Multanen-Uurtio p. 050 305 6280, marja-liisamultanen-uurtio@kao.fi tai Tanja
Airaksinen, p. 040 542 7581, tanjaairaksinen@kao.fi

Kurssin hinta 10 €/henkilö (maksetaan paikan päällä). Hintaan kuuluvat koulutus,
materiaalit, kahvit, ruokailu, yrttipoimijakortti.
 
Ota mukaan säänmukainen varustus ja kumisaappaat/vaelluskengät sekä sakset  ja
keruukori .
 
Ilmoittautuminen 17.5.2019 mennessä.

Mikä yrttipoimijakoulutus? Poimijakoulutus on kaupalliseen poimintaan valmistava koulutus. Koulutuksessa opit
tunnistamaan lajit ja niiden käsittelyn. Jokaisesta tenttimästäsi lajista saat merkinnän poimijakorttiin. Kortti toimii

osaamistodistuksenasi, joka kannattaa esittää ostajalle.

Kurssi on

luonnontuoteneuvoja -

opiskelijoiden näyttötyö.


