



Pyykkärin kakku



	[bookmark: _GoBack]2 dl sokeria
3 tl kanelia
5 dl vehnäjauhoja
3 tl leivinjauhetta
2 munaa
1 ½ dl (kevyt)kermaa
1 ½ dl kylmää kahvia
150 g sulatettua voita
Sokeri, kaneli, vehnäjauhot ja leivinjauhe sekoitetaan keskenään kulhossa. Muna, kerma ja kahvi sekoitetaan toisessa astiassa ja kaadetaan kuivien aineiden joukkoon. Viimeksi lisätään sulatettu voi. Taikina kaadetaan voideltuun, jauhotettuun vuokaan ja paistetaan 175 asteessa 50–60 minuuttia. 
Ohje: Martta 1964 (almanakka) s. 89-90.
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