MALAWI

Banaanileipi

3 kypsédd banaania

0,75 dl sulatettua rasvaa

1tl soodaa

0,25 tl suolaa

2 dl muscovadosokeria

1 kananmuna

1 tl vaniljasokeria

2 rkl limemehua

(noin 1 dl rouhittuja pekaani- tai
saksanpdhkinoitd

3,5 dl jauhoja (vehni- tai graham)

= Lammitd uuni 175-asteiseksi. Soseuta

vadosokeri, kananmuna, vaniljasokeri
ja limemehu (ja pahkindt, jos haluat).
Lis&d lopuksi jauhot. Voitele leipavuoka
ja kaada taikina vuokaan. Paista leipdd
175-asteisessa uunissa noin tunti. Leipd

tyd, ennen kuin kumoat sen.

HUOMAA! Banaanileipd on makeaa ja
kakkumaista.
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